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PRESENTTION
750 ml
Box 6 bott.

PRESENTATION
750 ml
Box 1 bott.

MALBEC ROBLE

Varietal Composition
100% Malbec, Uco Valley. Mendoza, Argentina at 1,030 meters 
above sea level.

Tasting Notes

Maturation
Early April.

Serving Temperature
16-18ºC

Aging

C O L E C C I Ó N  P R I VA D A

Intense purplish red color. Plums and red fruits aromas stand out 
together with notes of violets, chocolate, and vanilla. These last two 
descriptors are due to its long aging in oak barrels. It keeps fresh 
fruits, it is a fleshy, long, deep wine of good balance with ripe and 
sweet tannins on palate. Ideal combination with red meat and haute 
cuisine dishes. Semi-hard and hard smoked cheeses with long 
aging.

24 months in new oak barrels, 90% French oak, 10% American oak. 
Storage: 2 years.
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PRESENTACIÓN
750 ml
Caja x 6 bot.

PRESENTACIÓN
750 ml
x 1 bot.

MALBEC ROBLE

Composición Varietal
100% Malbec del Valle de Uco. Mendoza, Argentina a 1.030 m.s.n.m.

Notas de Cata

Maduración de las uvas
Primera quincena de abril.

Temperatura de consumo
16-18ºC

Crianza

C O L E C C I Ó N  P R I VA D A

Color rojo violáceo intenso. En nariz se destacan aromas de ciruelas 
y frutos rojos en general, acompañado por notas a violetas, 
chocolate y vainilla. Estos dos últimos obedecen a su larga crianza 
en roble. En boca mantiene frutas frescas; es un vino carnoso, largo, 
profundo de buen equilibrio con taninos maduros y dulces. Ideal 
para acompañar carnes rojas y platos de alta cocina.

18 meses en barricas nuevas de roble 50% francés y 50% 
americano.


